Das wird ein trubeliger Markt - Oktober!

Einen tollen Herbsttag hatten wir am Samstag. Bei bestem Wetter war
der Kurbismarkt in Mosbach gut besucht.

und es geht weiter:

kommenden Sonntag, den 10.0ktober dirfen wir uns auf den
ersten Naturparkmarkt des Jahres freuen. Das Wetter scheint

gut zu werden. Wir freuen uns auf Euch in Stumpfelbrunn. Im
Anhang senden wir den Flyer mit.

In Kooperation mit dem Naturpark Neckartal-Odenwald findet der
Mudauer Bauernmarkt am Sonntag, 17. Oktober in

der Zeit von 11:00 - 17:00 Uhr auf dem Marktplatz "Altes
Rathaus" statt. Auf die Besucher wartet dabei die wunderbare
Symbiose zwischen idyllischer Landschaft und naturgeschichtlicher
Bedeutung unserer Gemeinde mit der Prasentation frischer Produkte
der Mudauer Direkterzeuger. Dabei deckt die Marktgestaltung wieder
die Themenbereiche BAUERN, JAGD, NATUR und ERHOLUNG in all



ihren Facetten ab. Erleben Sie dazu fachkundige Betriebe und
Dienstleister aus diesen Bereichen ,live" auf dem Markt in Mudau.
Getreu dem Motto: ,Landschaftspflege mit Messer und Gabel™ kénnen
Sie als Besucher des Bauernmarktes neue Anregungen flr einen
festen Platz auf ihrem Speisezettel finden. Da sind wir ebenfalls dabei.

Ab kommenden Donnerstag gibt es wieder gutes

Rindfleisch vom demeter Hof Fellmann bei uns zu kaufen. Wie
immer solange Vorrat reicht.
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Am 24. Oktober findet die letzte Vespertour des Jahres statt.
Wie bei der letzten Tour bieten wir um 11:00Uhr wieder die
Méglichkeit eine kleine Betriebsfihrung mitzumachen, um einen
Einblick in unsere Arbeit zu bekommen. Wir hoffen auf reges Interesse
und viele Fragen!

Im Onlineshop des Naturparks Neckar-Odenwald kann die Tour
gebucht werden.

https://www.naturpark-neckartal-odenwald.de/geniessen/vespertouren-2021/

SAVE THE DATE:

13.11.2021 um 18:00Uhr Iaden wir zu einem schénen Abend
ein:

Brot und Wein, eine kostliche Kombination

GenieBen Sie 5 mal die Zusammenstellung von verschiedenen Broten
und ausgesuchten Weinen aus unserer Region. Backermeister Andy
ToiBler stellt Produkte aus seiner GroBeicholzheimer Biobackerei vor.
Hoéren, riechen und schmecken Sie die Vielfalt handwerklich



hergestellter Backkunst. Die Weine werden von den
Weinerlebnisfihrern Jutta Schreiber und Klaus Hebei3, ehemaliger
Qualitatsweinprifer, vorgestellt. Von ihnen erfahren Sie Wissenswertes
und Unterhaltsames Uber den Wein.

17,50€ p.P. Anmeldung erforderlich.

Und last but not least:

Am 21.November gibt es unser erstes und einziges

Backstubenfriihstiick mit vielen regionalen Leckereien.
9:00Uhr - 12:00Uhr

25,-€ p.P. Anmeldung erforderlich

Bei allen Veranstaltungen in unserem Haus gelten die aktuellen
Corona-Regeln, mindestens aber die 3G- Regel.

Auf ein schénes letztes Viertel des Jahres,

Andy & Selma



